SRDECNE
VAS
VITAME

V HOTELU

MERITUM

MULLER THURGAU
Jakostni odrtidové vino

Vinarska oblast Morava

Vino této odriidy je charakteristické svou prijemné
lahodnou harmonickou chuti a hebkou vuni
pFipominajici muskat nebo vanilku.

Doporucujeme podévat ke kofenénym predkrmdm,
zeleninovym polévkam, rybé a bilym mékkym syrim.

MULLER THURGAU
Wine of origin

Wine region Moravia

The wine of this variety has a characteristic pleasantly
delicious harmonic flavour and
smooth aroma reminiscent of
nutmeg or vanilla.

The following is recommended to
be served to wine: Veal meals,
cold starters, river fish, white soft
cheeses, starters, ham, vegetable
soups.

RIVANER

Qualitatswein

Weinbaugebiet Méhren

Der wein dieser Sorte ist
charakteristisch durch seinen
~angenehm delikaten,
harmonischen Geschmack und
den geschmeidigen, an Muskat
oder Vanile erinnernden Duft.

Unsere Serviertiﬁps ;
Kalbfleischgerichte, kalte
Vorspeisen, Flussfisch, weille
Weichkasesorten, Vorspeisen,
Schinken, Gemdisesuppen.

11 K&
0,751 - 150 KE
021 K¢




VELTLINSKE ZELENE RYZLINK RYNSKY

Jakostni odrlidové vino Jakostni odrlidové vino

Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava

Osvézujici vino velmi dobré jakosti je charakteristicke Patfi mezi nejuslechtilejsi odrdidy révy vinné. Je typicky
predevsim svym hofkomandlovym buketem a typickou predevsim svou plnosti, vyssi kyselinkou a
vuni pfipominajici med. charakteristicka je pro néj vuné lipového kvétu.

Doporucujeme %odévat ke sladkovodnim rybam, Doporucujeme podavat k rybim specialitam jakou je
pokrmum z hovéziho masa €i neutralnim omackam. napfiklad Pstruh Impresaria Denzia.
GRUNER VELTLINER RIESLING

Wine of origin Wine of origin

Wine region Moravia Wine region Moravia

A harmonic, mild wine distinguished by its pleasant This is typical especially for its full body, higher acidity
flowery aroma, reminiscent of iris and it is characterised by its aroma

in bloom. of lime-blossom.

The following is recommended to
be served to wine: Finely seasoned
poultry, fish and pork, sea-fish
fillets, fried pork steak, sauces,
cold dishes and salty

The following is recommended to
be served to wine: Starters, ham,
more seasoned fish, fine pates,
fish, roasted pork, duck.

starters.

RIESLING

GRUNER
VELTLINER

Qualitatswein

Weinbaugebiet Méhren

Ist vor allem typisch durch seine
Vollmundigkeit, den héheren
Séuregehalt, und Charakteristisch
ist er wegen seines
Lindenbliitenduftes.

Qualitatswein

Weinbaugebiet Méhren

Harmonisch milder Wein,der sich
_durch einen angenehmen
blumigen Duft auszeichnet, der
an die bliihende Schwertlillie
erinnert.

Unsere Serviertipps : Vorspeisen,
Schinken, pikant zubereiteter
Fisch, feine Pasteten, Fisch,
Schweinebraten, Ente.

Unsere Servierti'g_ps . Fein
zubereitetes Geflugel, Fisch und
Schweinefleisch, Meeresfischfilet,
Schweineschnitzel, Sofen, kalte .
Platten und herzhafte VVorspeisen. 1 KE
0,751 - 160 K¢

0,21 K¢

11 K&
0,751 - 150 KC
021 K¢




RULANDSKE BILE
Jakostni odrtidové vino

Vinarska oblast Morava

. Harmonicky jemné vino vyznaCujici se pfijemnou
kvétnatou vuni, pripominajici Kvetouci kosatec. PInost
s pikantni kyselinkou dava vinu vlastni charakter.

Doporucujeme podavat k telecimu nebo vepfovému
masu, uzenému masu, vyrazngjsim pastikam a mekkym
syrdm.

PINOT BLANC
Wine of origin

Wine region Moravia

This refreshing, very good qualit?/
wine is characterised most of all
by its bouquet of bitter almonds

and typical honey flavour.

The following is recommended to
be served to wine: Slightly
seasoned beef and pork, roast
chicken, carp or trout but also
veal, soft cheeses with white
mould, pates and denser soups.

WEIRER
BURGUNDER

Qualitatswein

Weinbaugebiet Méhren

Erfrischender Wein sehr guter
Quialitat, charakteristisch vor

_ allem durch sein
Bittermandelbouquet und einen
typischen, an Honig erlnnerBd%?
uft.

Unsere Serviertipps : Mild
~_gewdrztes Rind- und
Schweinefleisch, Brathdhnchen,
Karpfen oder Forelle, aber auch
Kalbfleisch, weiche
Weischimmelkasesorten,
Pasteten und deftige Suppen.

11 K&
0,751 - 160 K¢
021 K¢

MORAVSKE VINARSKE ZAVODY 5.R.O.

TRAMIN CERVENY
Jakostni odrtidové vino

Vinarska oblast Morava

Jedna z nejstarsich ﬁéstovanyvch odrid vina
charakteristicka svou typickou zlatozlutou barvou,
kofenitym buketem a plnou chuti s nizsim otI)(sah?m
yselin.

Doporucujeme podavat ke sladkym predkrmlim i
dezertum, specialnim Gpravam drubeze napf. s ovocem
a syrum s jemnou chuti.

RED TRAMIN
Wine of origin

Wine region Moravia

This wine is characterised by its
greeny-yellow colour, spicy
bouquet and full flavour, it has a
low acid content.

The following is recommended to
be served to wine: Goose or duck
liver, chicken with fruit, roast eel,
cheeses with blue rot, sweet
starters or desserts.

GEWURTZTRAMIN
ER

Qualitatswein

Weinbaugebiet Méhren

Dieser Wein ist charakteristisch
durch seine typische goldgelbe
Farbe, das wUrz%e Bouquet und
einen vollen Geschmack mit
geringerem Sduregehalt.

Unsere Serviertipps : Gans- oder
Entenleber, Hdhnchen mit Obst,
gebratener Aal,
Blauschimmelkése, stif}e
Vorspeisen oder Desserts.

11 K&
0,751-180 K&
021 K¢




RULANDSKE MODRE MODRY PORTUGAL

Jakostni odrlidové vino Jakostni odrlidové vino

Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava

_.Harmonicke vino svétlejsi granatové barvy s Vino této odriidy vynika svou lahodnosti diky
prijemnymi ovocnymi tony, které doprovazi chut’ i optimalnimu poméru kyselin a tfislovin.
vuni vina. Charakteristicka je pro néj prijemna, libiva vuné

_ . pfipominajici peckové ovoce.
Doporucujeme podavat napfiklad k predkrmum z _ _ .

duSené Sunky, veprovému masu ¢i k drobné zvéfing. DoEoruO(:UJeme podavat jak k nizkotucnym syrum, tak k

pokrmum z vyrazné korenéného veprového masa, dale

také ke zvériné, huse i kachné.

PINOT NOIR
Wine of origin BLUE PORTUGAL
Wine region Moravia Wine of origin
A light ruby coloured wine with shades of brick red, . . )
’ d with harmonious and velvety Wine region Moravia

flavour reminiscent of prunes. This wine gets its delicious taste
thanks to the perfect ratio of acid
and tannin. It has a characteristic

aroma reminiscent of

stone fruit.

The following is recommended to
be served to wine: Red meat,
finely seasoned venison, duck,
fish, fine types of noble cheeses.
The following is recommended to
be served to wine: Poultry,
feathereddqame, duck, goose, wild
hare, mixed cheeses, pastries, ham.

BLAUER BURGUNDER

Qualitatswein

BLAUER

Weinbaugebiet Méhren PORTUGIESER

Ein Wein rubinroter Farbe mit
ziegelroten Reflexionen, mit
vollmundigem, harmonischem
und samtenem Geschmack, der
an getrocknete Zwetschgen
erinnern mag.

Qualitatswein

Weinbaruegion Mahren

Der Wein besticht durch seinen
~Wohlgeschmack dank dem
optimalen Verhaltnis von Saure
und Tanin.

Unsere Serviertipps : Dunkles
Fleisch, fein zubereitetes Wild,
Ente, Fisch, feine Edelk&sesorten.

Unsere Serviertipps : Geflugel,
Federwild, Ente, Gans,
Hasenpfeffer, Kéaseaufschnitt,
Teigwaren, Schinken.

11 K&
0,751-180 K&
021 K¢
11 K&
0,751-180 K&

0,21 K¢




FRANKOVKA ZWEIGELTREBE

Jakostni odrlidové vino Jakostni odrlidové vino
Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava
Tato odriida vina, vyznatujici se tmavé rubinovou Pro tuto odr{idu vina tmavé rubinové barvy je
barvou a pro Cervena vina typickou Sirsi vuni, se pro charakteristicka jeji plnost, prijemny ovocny buket s
svUj sametovy buket stala u'nas velmi vyhledavanou. vyrazngjsimi tfislovinami v chuti.
Doporucujeme podavat ke zvefing, vyrazng a korenité Doporucujeme podavat jak k uzenym rybam, tak i k
ochucenym tmavym masum, uslechtilym syrum, pokrmum v z vepfového nebo jehnéciho masa.
téstovinam.
ZWEIGELTREBE
LEMBERGER

] o Wine of origin
Wine of origin . . .

_ _ ) Wine region Moravia

~ Wine region Moravia This dark, ruby-coloured wine is typified by its full

This is disinguished by its dark body, pleasant fruity bouquet, and

ruby colour and its t{)plcal broad distinct tannin flavour.
aroma. Its velvety bouquet has

made it one of our more popular

wines.

The following is recommended to
be served to wine: Red meat,
finely seasoned venison, duck,
The following is recommended to fish, fine types of noble cheeses.
be served to wine: Roast meat,
venison, poultry, red meat,

goulash, cheeses with green or

noble rot, pastries, pizza. ZWEIGELTREBE

“ ualitatswein
BLAUFRANKISCH . © S

Weinbaugebiet Mahren

. . Fir diese Weinsorte dunkler

Quialitatswein Rubmfa;be ﬁt_dasBangenehm_e

. . . ruchtige Bouquet mit

Weinbaugebiet Mahren ausdrucksstarkem Tannin im

Er zeichnete sich durch eine Geschmack Charakteristisch.
dunkle Rubinfarbe mit typischem
breiterem Duft aus. Wegen seines

Samtbouquets wird er bei uns

gern getrunken.

Unsere Serviertipps : Dunkles
Fleisch, fein zubereitetes Wild,
Ente, Fisch, feine Edelkasesorten.

Unsere Serviertiﬁfs : Gebratenes

Fleisch, Wildbrett, Geflligel,

dunkles Fleisch, Gulasch,
_ Grinschimmel- oder 11 K&
Edelschimmelkase, Te||:9i\£vzaaren, 0,751 - 170 K&
' 021 K¢

11 Ke

0,751-160 K¢

0,21 K¢




SVATOVAVRINECKE ROSE

Jakostni odrlidové vino Jakostni vino odrlidové

Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava

Vino této odridy, charakteristické svou sytou, Cuveé Eervenych odriid André, Zweigeltrebe a
tmavocervenou barvou, je pIng, extraktivni, v chuti Svatovaviinecké nam ve vuni dava prijemne
jemné natrpklé's vy3sim obsahem kyselin. smetanové tony, lehce jahodové, v chuti potom

. , . N prevladaji tony tfeSnové.
Doporucujeme podavat k pokrmum z vyrazné

korenéného vepfoveho masa, dale take ke zverine, huse Doporucujeme podavat k ovocnym salétlim, lenkym
Ci kachné. Upravam téstovin, ¢i rybim pokrmum..

SAINT LAURENT ROSE

Wine of origin Wine of origin

Wine region Moravia Wine region Moravia

The wine of this variety is The wine will attract your

attention with its damask colour.
At the first smell you will
recognize the marvellous fulll
aroma of yogurt that is enhanced
by the fresh smell of strawberries.
There is perfect harmony of
tartness and fullness in thes wine.
The taste resembles strawberry
compote and yogurt. After
swallowing, the pleasant taste fills
your mouth and slowly fades
away.

characterised by its rich, dark red
colour, it is full-bodies, extractive
and has a mild, lightly astringent
flavour.

The following is recommended to

be served to wine: Seasoned pork,

~water poultry, duck, goose,

venison, ripening cheeses, piquant
pastries, pizza.

The following is recommended to
be served to wine: Cold starters,

SANKT LAURENT

fine pates, slightly sweet desserts
Qualitatswein or pastry.
Weinbauregion Méhren
Dieser Sortenwein, -
charakteristisch durch seine satte, ROSE
dunkelrote Farbe, ist voll,

extraktiv, im Geschmack mild
bitterlich und mit héherem
Sauregehalt.

Qualitatswein

Weinbaugebiet Mahren

~_ Die Farbe des Weins ist ein
einzigartiges Altrosé. Der Geruch
ist durch sein volles
JoghurtAroma charakteristisch,
das durch die frische Erdbeernote
unterstrichen wird. Bei diesem
Wein ist Saure und Fulle ideal
ausbalanciert. Der Geschmack
erinnert an Erdbeer-Kompott

11 K& und Joghurt. Nech dem Schluck
0.75 I - 160 K& entwickelt sich der Wein herrlich
' N im Mund und Klingt allmahlich
021 K¢ angenehm ab.

Unsere Serviertipps : Gewdirztes

Schweinefleisch, Wassergeflligel,

Ente, Gans,Wildbrett, reifende

Kasesorten, pikante T(?:i)gwaren,
izza.

Unsere Serviertipps : Kalte
Vorspeisen, feine Pasteten, feine
SuRspeisen oder Gebéack.

11 K¢
0,751- 170 K&
0,21 K¢




CHARDONNAY TRAMIN CERVENY

Vino s privlastkem pozdni sbér Vino s privlastkem pozdni sbér

Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava

Vino svétlejsi barvy se zelenkavymi odstiny, se svézj, Svézi aromatické vino zlatoZluté barvy, s pfijemnym

ovocné kofenitou vuni, prlﬁomn)ajlc_l aroma zelenych aroma pfipominajicim listky r0zi.
jablek. Chut’ vina je svéZi a ovocna.

- ) ) . L Toto vino je vhodné podavat ke specialnim tpravam
Doporucujeme podavat k ryblmVErim_um s vyrazngjsi drubeze, napf. s ovocem Ci k syrum s jemnou chuti.
Upravou, bilym omackam a jemnym syrum.

RED TRAMIN

Late harvest

CHARDONNAY

Late harvest . ) .
Wine region Moravia

Wine region Moravia This wine is characterised by its greeny-yellow colour,

This wine, popular th(oulg;hout the world, is typified by spicy bouquet and full flavour, it has a low acid
its light greeny-yellow colour and content.
sharp aroma, reminiscent of

hazelnuts. The following is recommended to
be served to wine: Goose or duck
liver, chicken with fruit, roast eel,

cheeses with blue rot, sweet

starters or desserts.

The following is recommended to
be served to wine: Slightly
seasoned beef and pork, poultry.
Suitable also for cream sauces and
sea food. Softer cheeses with
white mould, pates, denser soups.

GEWURTZTRAMINER

CHARDONNAY Spatlese
Weinbaugebiet Mahren

Spatlese Dieser Wein ist charakteristisch

durch seine typische goldgelbe
Farbe, das wurzige Bouquet und
einen vollen Geschmack mit
geringerem Sduregehalt.

Weinbaugebiet Mahren

_ Diein der Welt beliebte
Weinsorte ist typisch durch ihre
helle, %elbfgt;rtme Farbe und den

frischen Duft, der an Haselnlisse
erinnert.

Unsere Serviertipps : Gans- oder
Entenleber, Hdhnchen mit Obst,
gebratener Aal,
Blauschimmelkase, sti3e

Unsere Serviertipps : Fein .
Vorspeisen oder Desserts.

gewirztes Rind- und
Schweinefleisch, Gefliigel.
Geeignet auch zu Sahnesolien
und Meeresfriichten.Weiche
WeiBschimmelkésesorten,
Pasteten, deftige Suppen.

11 K&

0,751-290 K¢

0,21 K¢
11 K&
0,751 -290 K¢
0,21 K¢




MULLER THURGAU
Vino s privlastkem pozdni sbér

Vinarska oblast Morava

Vysoka koncentrace kofenitych a ovocnych vini:
slanost kombinovanou s cernym rybizem nebo josty,
které jsou podtrzeny medovosti z vyzralych hroznu.
chuti rozeznate ovocnou chut’ limetky v kombinaci se
slanosti, jejiz pri¢inou je vapencové podloZi na Palave.

MULLER THURGAU
Late harvest

Wine region Moravia

Hifgh_concentrati_on of spicy and
_ fruit smell: saltiness combined
with black currant or Jostaberries,
which are highlighted by
honey-ness of ripe grapes. As for
the taste you will recognise fruit
taste of lime combined with
saltiness caused by calcareous
subsoil in Palava.

The following is recommended to
be served to wine: Veal meals,
cold starters, river fish, white soft
cheeses, starters, ham, vegetable
soups.

MULLER
THURGAU

Spatlese

Weinbauregion Méhren

s 2006 Eine Kombination von
= . Wairzigkeit und Duft des
R _ Erdbeeren- und
Aprikosenkompotts bilden die
erfrischenden Tone dieses
Weines. Beim ersten Schluck
werden Sie durch die angenehme
Sauerlichkeit angesprochen, die
sanft verklingt und dem Wein
eine Frische gibt. Der fruchtige
Ton und die Fulle des Weines
heben den Geschmack hervor,
der an die Aprikosenkonfitiire
erinnert. Serviervorschlag:
empfohlen zu Vorspeisen,
weillem Fleisch und Fisch.

Unsere Sel_rviertiEps ;
Kalbfleischgerichte, kalte
Vorspeisen, Flussfisch, weille
Weichkasesorten, Vorspeisen,
Schinken, Gemisesuppen.

11 K¢
0,751 - 440 K¢
021 K¢

SAUVIGNON
Vino s privlastkem pozdni sbér

Vinarska oblast Morava

SvéZi, pIné a pijemné vino pIné ovocnych tond. Ve
vini je citit zrale az prezralé tropické ovoce, ananas a
mango. Jemny zbytkovy cukr v kombinaci s piijemnou
kyselinkou a plnou chuti tropického ovoce je presné to,
co Vam ucaruje.

SAUVIGNON BLANC
White semi-dry wine

Wine region Moravia

Fresh, full and pleasant wine full
_of fruit tones. Its aroma reveals
ripe, almost overripe tropical fruit,
~ pineapple and mango. Soft
residual sugar in combination with
pleasant acid and full taste of
tropical fruit is bound to charm
you.

The following is recommended to
be served to wine: More seasoned
fish, smoked fish, more seasoned

poultry, roast pheasant, turkey.

SAUVIGNON

Spatlese

Weinbaugebiet Mahren

Ein frischer, voller und
angenehmer Wein, ist voll von
den fruchtigen Tonen. Im Aroma
kann man reifes Obst spiiren.
Der milde Restzucker in der

AUV Kombination mit angenehmer

Lo Sauerlichkeit und mit einem
' _vollen Geschmack von
Tropenfriichten ist genau das, das

Ihnen verhext.

Unsere Seryierti%ps : Pikant
zubereiteter Fisch, Rauchfisch,
pikantes zubereitetes Gefllgel,

gebratener Fasan, Truthahn.

11 K¢
0,751- 540 K¢
0,21 K¢




SVATOVAVRINECKE RYZLINK VLASSKY

Vino s privlastkem pozdni sbér Ledové vino

Vinarska oblast Morava Vinarska oblast Morava

Vino granatové barvy, s vini pripominajici lesni ovoce. Vino zlatavé barvy pochazi ze Spickove vinicni traté
Sametova chut’ vina je harmonicka s lahodnym Zimni vrch v Dolnich Dunajovicich, Po pFivonéni vas
zaveérem. omami velice silné a intenzivni vung luéniho medu,

. ) L . hrozinek, vlasskeho ofechu s prijemnym aroma
Doporucujeme podavat k vyrazngjsim tyrdym syrum, kandované pomerancové kury.

tmavému kofenénému masu, Ci téstovinam. _ _ o
Doporu(:uLeme podavat samostatné jako digestiv,
popripadé k pastikam, husim, ¢i kachnim jatrum a
sladkym, avsak kyselkavym dezertum.

SAINT LAURENT

Late harvest

Wine region Moravia RIESLING ITALICO icy

This wine has a light, velvety flavour and a flamboyant Ice wine
colour, it is mildly spicy and has a Wine region Moravia

red fruit bouquet, reminiscent of )
strawberries. The golden-coloured wine comes
from the top vineyard area of
Zimni vrch in Dolni Dunajovice.
After you smell it, you'll be
stupefied by a very strong and
intensive aroma of meadow
honey, raisins, walnut and with a
pleasant aroma of candied orange
_ peel. The overall aromatic
impression is also supported by a
nice mineral trace.

The following is recommended to

be served to wine: Seasoned pork,

~water poultry, duck, goose,

venison, ripening cheeses, piquant
pastries, pizza.

SANKT LAURENT

The following is recommended to
be served to wine: Goose or duck

Spatlese liver, chicken with fruit, roast eel,

Weinbaugebiet Méhren cheeses with blue rot.
Dieser Wein hat eine klare
Granaj[farbe,deln gn Ste|n0k|>st
erinnerndes Bouquet. Im

Geschmack ist er harmonisch WELSCHRIESLING
und interessant.

Unsere Serviertipps : Gewrztes Eiswein

Schweinefleisch, Wassergeflligel,
Ente, Gans, Wildbrett, reifende
Kasesorten, pikante T%gwaren,

1zza.

Weinbauregion Méhren

Der goldgefarbte Wein stammt
aus der renommieren Weinstral3e
Zimni vrch in der Gemeinde
Dolni Dunajovice. Die sehr
starke und intensive Geruchsnote
von Wiesenhonig, Rosinen und
11 K& Walnuss mit ginem feinen Aroma
0.75 1 - 290 K& der kandierten Orangenrinde
' ¢ beriicken Sie gleich nach dem
021 K¢ Anriechen. Der gesamte
Aroma-Eindruck besticht durch
eine aulerst feine mlnerelalllsche
ote.

Unsere Serviertipps : Gans- oder
Entenleber, Hahnchen mit Obst,
gebratener Aal,
Blauschimmelkése.

11 K¢
0,751- K&
0,21 K¢




